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Spezialitaten
der griechischen Kuche

Wir freuen uns. Sie mit den besten Speäalitäten
griechischer Kochkunst verwöhnen zu dürfen.

Erleben Sie den Zauber Griechenlandsl

Wir geben alles. um unseren Gästen

den Aufenthalt so angenehm wie möglich zu gestalten

Sie wollen eine Feier ausrichten
und suchen noch den richtigen Rahmen dafür?

Bei uns sind Sie genau richtig:
Wir stehen Ihnen gerne zur Verft-rgung.

damit lhre Party zu einem einmaligen Erlebnis wird.
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V\Ilrspeise V
I Tzatziki s

2 Chtipiti s

Schafskäsecreme

j Schafskäse s

mit 0livenöl und 0regano

J Panierter Schafskäse'§8

5 Buiiurdi s

Schafskäse mit Käse, Tomaten und Paprika überbacken

7 Gegrillte Peperoni
mit Knoblauch

ti Gebratene Zucchinis
mitTzatziki

I Gegrillte Aubergine
verfeinert mit Schafskäse und Knoblauchöl

lo Gegrillte Champignoss
gefüllt mit Kräuterkase

It 0ktopus vom Grill 
or

mit 0l und Essig

12 Saganaki Garnelen s'biu

Garnelen in Tomatensauce mit Schafskäse überbacken

l-l Tiropitakias
Blätterteig gefüllt mit Schafskäse, dazu Tzatziki

l5 Tiropitaki
gtittä*eig gefüllt mit Schafskäse gamiert mit Honig und Sesam

Tomatensuppe

Knoblauchbrotas
serviert mit Tzatziki

Pitabrot

Weissbrot

6,90C

7,50C

5,00c

5,90C

5,900

6,50C

B,OOC

B,OOC

7,80C

16,50C

13,50C

5,50C

6,00c

5,50C

5,30C

1,50C

3,00c
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Vsal atV
Bauernsalats
Tomaten, Gurken, 0liven, Zwiebeln und Schafskäse

Fittness
gemischter Salat mit Mais, Gurke, Cherrytomaten

und Hähnchenbruststrelfen

Thunfischsalat 
d

gemischter Salat mit lhunfisch, Tomaten, Gurken und Zwiebeln

Kallistosh
Ruccola, Blaüsalat, Cherrytomaten, Parmesanflakes, Walnüsse,

Datteln und Balsamicodressing

Beilagensalat klein
Blattsalat, Tomate, Gurke

10,50c

,l3,90c

10,50c

13,90c

5,50C
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VHauptspeisenV
vom Grill

2; Gyros e 14,90C
garniert mit Tzatziki, dazu Pommes Frites und Krautsalat

26 Gyros Spezial s 16,30C
mit Metaxasauce und Käse überbacken, dazu Pommes Frites und Krautsalat

Z7 Souvlakis 15,50e
Schvyeinefleischspieße mit Izatziki garniert, dazu Pommes Frites

und Krautsalat

28 Souzukakia e 14,90C
Hackfl eischröllchen mit Tzatziki garniert, dazu Gemüsereis und Krautsalat

29 Bifteki e 16,50C
Hacksteak gefüllt mit Schafskäse, serviert mit Gemüsereis und Krautsalat

30 HähnchenspieBe gegrillt 17,50C
mit Chtipiti garniert, dazu Pommes Frites und Krautsalat

31 Grilltellerc 16,50C
Gyros, Souylaki und Souzukaki, dazu reichen wir lzatziki, Pommes Frites

und Krautsalat

T2 Lammkottlets s 27,50C
New Zealand Lamp, serviert mit Reis

garniert mit Tzatziki

31 Saftiges Putensteake 16,50€
mit Käsesauce, dazu Pommes Frites und Krautsalat

i6 Zwiebelrostbraten Rumpsteak Btack Angus ARG 250gr 
c's 

26,908
mit Zwiebeln und Bratensauce, dazu Pommes Frites & Krautsalat

37 Rumpsteak Rumpsteak Black Angus ARG 250gr 
c'g 

26,90C
mit hausgemachter Kräuterbutter, dazu

Pommes Frites und Krautsalat
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vAus der PfanneS!

Platten V
/>

r 2-4 Personen

m Grillplafie e

Gyros, Souvlaki, Souzukakia, Putensteak mit lzatziki

dazu Reis, Pommes Frites und Krautsalat

39 Kallistoplatte 
s

Putensteak, Lammkottlet, Rumsteak, Hähnchenspieße

mit Tzatziki dazu Reis, Pommes Frites und Krautsalat

lo Putenschnitzel "Wiener 
Art" 

s''

mit Pommes Frites dazu Krautsalat

mit Käsesauce oder Rahmsauce * 2,00 0

24
Personen Personen

42,50C 85,00C

55,508 111,00C

15,90C



VFischsp eztalitäte$
12 Kalamarakiargr 15,80C

Tintenfischringe gebraten mit Tzatziki, dazu Pommes Frites und Krautsalat

Kleine Gerichte
für kleine Gaste ( bis l}Jahre)v V

li Gyros 
s

mit Tzatziki und Pommes

16 Souvlakis
mit Tzatziki und Pommes

17 Putenschnitzets''
mit Pommes

Itt Kalamaraki2 s'd'c

Tintenfischringe gebraten mit Tzatziki, dazu Pommes Frites

9,50c

9,50C

9,50c

9,50C

3,50C

3,50C

V Beilagen
E-

6 Gemüsereis

13 Pommes Frites

V



W
19 Gemischtes Eis 3 Kugeln 

s 
4,50C

50 ßemischtes Eis 3 Kugeln mit Sahne 
s 

5,50€

ll Vanilleeis mit hei8en Himbeeren und Sahne 
u 

6,80C

52 Joghurt mit Walnüssen und Honig 5,50C

53 Revani

5l Revani mit Vanilleeis

55 Tiramisu

Bitte fragen Sie nach
unserem Dessert des Tagesl
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Sehr geehrte Gäste,

in unserem Haus wird frisch und mit Liebe gekocht.

ln unseren Speisen können allergene Zutaten enthalten sein.

Falls sie an einer Lebensmittelallergie leiden, beachten Sie bitte die

Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Al lergene.

a)Glutenhaltiges Getreide: l,!eizen, Roggen, Gerste, Hafer b )Krebstiere, c)iier und [iererzeugnisse, d)Fisch und Fischerzeugnisse,

e)[rdnüsse und [rdnusseneugnise, f)Sojahtmen und Solaerzargnisse, g]Mildr und Milc{rprodukte,

hlSchalenfrüchte, Haselüse, Mandeln, iYalnüsse, Cashew-Kerne, Pecanüsse, Pistazien, Macadamianüse , i)Sellerie, j)Senf und Senferzzugnise, k)Sesamsamen,

llSctnrefeldioxid und SuShite, m)Lupinen, n)Weic.trtiere

i mit Farbstoff, 2 Koffeinhaltig 3 chininhaltig, 4 Spuren von Sulliten, 5 Taurinhaltig, 6 Antioxidationsmittel, 7 Süßungsmittel

vDessert

5,00c

6,50C

5,20C



vSoftdrinksv
5i
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56
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63

61

Ensinger Gourmet Bio Classic

Ensinger Gourmet Bio Still

Coca colal'2'7

0oca Cola lerot''''

Fanta 
s

Sprite 
7

Spezil'27

Apfelsaft

0rangensaft

JohannisbeerneHar

Saftschorle

Holundersaftschorle

0,25 I 2,50C

0,25 I 2,50C

0,21 2,80€

0,21 2,80c

0,2 I 2,80C

0,21 2,80c

a,Zl 2,80c

0,2 I 2,80C

0,21 2,80c

0,2 I 2,80C

0,21 2,80c

0,21 2,80c

0,75 I 4,50C

0,75 I 4,500

0,4 I 3,50C

0,4 I 3,50C

0,41 3,50c

0,41 3,50c

0,41 3,50c

0,41 3,50c

0,41 3,50c

0,41 3,50c

0,41 3,50c

0,41 3,50c



v Bier
vom Fass V

3,50C

3,50€

3,30C

65

66
67

Helles Vollbier'1521u

Hefeweizen'

Radler'

Alkoholfreies Engele '
Kristallweizen'

Urweizen 0unket'

Alkoholfreies Weizen'

Colaweizen'

Naturradler 
u

j"Ll,'"'o 0.3 I

iz*irärt ri o.t I"..Ii'::.. 
o,r r

0,5 I 4,20fl

0,5 I 4,209

0,5 I 3,80C

0,33 I 3,50C

0,5 I 3,90c

0,5 I 3,909

0,5 I 3,908

0,5 I 3,90c

0,33 I 3,50C

vausHlrer
[:lasche v

6u
69
70

7l

72

73



vWein V
71

75

76

77

78

Riesling trocken

Trollinger WeiBherbst halbtrocken

Trollinger mit Lemberger halbtrocken

Trollinger trocken

Weinschorle

Griechenland

7L) Mostra Weisswein lmiglikos

8o Mostra Weisswein trocken

8l Mostra Rose lmiglikos

E2 Mostra Rose trocken

,s3 Mostra Rot lmiglikos

8l Mostra Rot trocken

85 Amethystos Lazaridi Rotwein
Agioritiko Merlot, Cabernet Sauvignon, trocken

86 Amethystos Lazaridi Rose
Cabernet Sauvignon, Merlot, trocken

87 Amethystos Lazaridi Weisswein
Asyrtiko, Semillon, trocken

88 MalagouziaWeisswein
blumig, samtig, trocken

8c) Retsina Malamatina
mit Cola oder Sprite 0,25 l. 3,0Ü8

tr
\[

Wein

0,25 I 3,90€

0,25 I 3,90€

0,25 I 3,908

0,25 I 3,90C

0,25 I 3,20C

{rY
0,25 I 4,50 C

0,25 I 4,50 €

0,25 I 4,50 C

0,25 I 4,50 C

0,25 I 4,50 €

0,25 I 4,50 C

Fl. 0,75 I 39C

F|.0,75 I 3gC

Ft. 0,75 I 34e

Ft. 0,75 I 24t

0,5 I 6,80€

\llt'\\t'irr«'r'tttlxtltctt l)St'ltrrt'tt'ltli«rritl trtttl Strllilritt'
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VAperitfV

VspirituosenV

Aperol Spritz

Hugo

Lillet Rouge

0uzo

Tsipouro

0bstler

Metaxa

Jägermeister

Haselnussschnaps

0,2 cl 2,50 C

0,2 cl 2,50 e

0,2 cl 2,50 C

0,2 cl 3,00 C

0,2 c12,50 C

0,2 cl 3,00C

3,00c

2,50C

3,50t
3,50C

3,50C

5,90C

5,90C

6,90c
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Hot DrinksV
l0O Cafe Crema

lOl Espresso

lo2 Cappucchino

lo3 Latte Macchiato

l0-l Frape


